Escola do Mar abre inscricoes para curso
gratuito de Técnicas de Petiscos e Comida de
Boteco

16/06/2026
Institucional

Estao abertas as inscricdes para o curso gratuito Técnicas de Petiscos e Comida
de Boteco, nova capacitacao ofertada pela Escola do Mar, iniciativa da Secretaria
de Estado da Educacao do Parana (Seed-PR) em parceria com o Senac-PR. As
aulas acontecerao entre os dias 20 e 28 de julho, no Parque Estadual llha das
Cobras, em Paranaguad, e tém como objetivo qualificar moradores do Litoral para
atuacao nas areas de gastronomia, turismo e empreendedorismo.

A formacao terd carga horéria de 15 horas, com aulas as segundas e tercas-
feiras, das 8h as 12h. Os participantes contarao com transporte gratuito de barco
para acesso a ilha, com embarque as 7h30 na Marina da Oceania, na Costeira, e
retorno previsto para 12h30.

Sao oferecidas 18 vagas, preenchidas por ordem de inscricao. Podem participar
pessoas com idade minima de 16 anos e que tenham concluido pelo menos o 5¢
ano do Ensino Fundamental.

Para o secretario estadual da Educacao, Roni Miranda, a Escola do Mar tem
mostrado, na pratica, como a qualificacao profissional pode abrir portas para os
moradores do Litoral.

“Ficamos muito felizes com a procura e com o retorno dos participantes das
primeiras turmas. Isso mostra que existe um grande interesse da comunidade
por oportunidades de aprendizado e crescimento profissional. A Escola do Mar
nasceu com esse propdésito: oferecer formacao de qualidade, gerar novas
perspectivas de renda e ajudar as pessoas a transformarem seus talentos em



oportunidades de trabalho”, afirma.

As inscricdes podem ser realizadas por meio de formulario eletrénico, e os
interessados também podem obter informacodes pelo telefone (41) 98532-6879.

DE CASA DE VERANEIO A CENTRO DE FORMACAO - Inaugurada em marco
deste ano, a Escola do Mar esta instalada no Parque Estadual llha das Cobras,
em Paranagua, espaco que durante décadas serviu como residéncia oficial de
veraneio dos governadores do Parana. A partir de uma iniciativa do governador
Carlos Massa Ratinho Junior, o local foi revitalizado e transformado em um centro
voltado a qualificagcao profissional, ao turismo sustentdvel e a preservacao
ambiental.

Com investimentos de R$ 10 milhdes do Governo do Estado, a antiga area de
descanso dos governadores passou a abrigar salas de aula, auditério, cozinha
pedagdgica e ambientes destinados as atividades préticas. A proposta é oferecer
formacao alinhada as potencialidades econbémicas da regido, especialmente nos
setores de gastronomia, turismo e servicos ligados as Ciéncias do Mar.

A proposta busca integrar educacao, geracao de renda e valorizacao da cultura
caicara, atendendo moradores das ilhas e de municipios da Baia de Paranagua. O
projeto é desenvolvido em parceria entre a Seed-PR, o Senac-PR e o Instituto
Agua e Terra (IAT), reunindo esforcos para ampliar o acesso a qualificacdo
profissional e fortalecer o desenvolvimento sustentavel da regiao.

PRIMEIRA TURMA - A nova capacitacao da continuidade as atividades iniciadas
neste ano pela Escola do Mar. No inicio deste més, a unidade celebrou a
formatura da primeira turma do curso de preparo de bolos e tortas, que reuniu
moradores de diferentes municipios do Litoral, entre estudantes da rede
estadual, pescadores artesanais, confeiteiras, aposentados e trabalhadores em
busca de novas oportunidades profissionais.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdv_vRa93GT85eoh1tSxBtc5U4M-QW1Kdl7NfJnLwcfAPDuLw/viewform

Durante quase um més de aulas, os participantes aprenderam técnicas de
confeitaria, preparo e decoracao de bolos e tortas, higiene e seguranca
alimentar, manipulacao de alimentos, gestao, custos e atendimento. A procura
pela formacao superou as expectativas, com mais de 120 inscricdes para apenas
20 vagas ofertadas.

Servico:

Curso: Técnicas de Petiscos e Comida de Boteco (15h)

Local: Escola do Mar - Parque Estadual llha das Cobras, Paranagué

Periodo: 20 a 28 de julho de 2026

Hordario: 8h as 12h (segundas e tercas-feiras)

Publico: maiores de 16 anos com 52 ano do Ensino Fundamental concluido

Vagas: 18, por ordem de inscricao

Informacoes: (41) 98532-6879



