Quase uma tonelada de tilapia: colégio agricola
de Sao Mateus do Sul é pioneiro na piscicultura
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O Centro Estadual de Educacao Profissional Agricola (Ceepa) Sao Mateus do Sul é
o primeiro entre os 31 colégios agricolas da rede estadual do Parana a contar
com estrutura prépria completa destinada a formacao pratica em piscicultura.
Em 2025, a unidade produziu cerca de uma tonelada de tildpia e arrecadou
aproximadamente R$ 10 mil com a comercializacao do pescado para a
comunidade local.

Os recursos, obtidos por meio da cooperativa escolar, sao integralmente
reinvestidos no préprio colégio, principalmente na compra de racao,
implementos e equipamentos de protecao individual. Para o préximo ciclo, a
previsao é ampliar a producao em mais de 50%, resultado esperado a partir de
condicoes climaticas mais favordveis, da adocdo de novos tipos de racdo e do
aperfeicoamento das técnicas de manejo.

Criado em 2024 no municipio de Sao Mateus do Sul, regiao Sul do Estado, o
colégio atende atualmente 83 estudantes do curso técnico em Agropecuaria e
mantém quatro tanques de criacao, cada um com capacidade para 675 mil litros
de agua. Juntos, eles comportam cerca de 2,7 milhdes de litros, volume superior
ao de uma piscina olimpica.

A estrutura permite que os estudantes acompanhem, dentro da prépria escola,
todas as etapas da atividade, desde a chegada dos alevinos até o manejo, o
processamento e a comercializacao do pescado.



De acordo com o secretario de Estado da Educacao, Roni Miranda, a iniciativa
amplia as possibilidades de formacao profissional oferecidas pela rede estadual.
“A educacao profissional precisa acompanhar as vocacdes e as oportunidades de
cada regiao. A piscicultura é uma atividade em expansao no Parana, e trazer
essa pratica para dentro da escola fortalece a formacao técnica e amplia as
perspectivas dos nossos estudantes”, afirma.

Cerca de metade dos alunos da unidade estd em regime de internato, e 60% sao
mulheres. No final de 2026, o colégio terd a formatura de sua primeira turma.

CICLO PRODUTIVO - O processo comeca com a chegada dos alevinos, nome
dado aos peixes ainda em estdgio inicial de desenvolvimento. Eles chegam ao
colégio com aproximadamente 2 centimetros de comprimento e sao adquiridos
por meio de processo licitatério conduzido pelo Instituto Paranaense de
Desenvolvimento Educacional (Fundepar).

O ciclo de criacao dura aproximadamente um ano. Apds serem colocados nos
tanques, os peixes recebem alimentacao didria, enguanto os estudantes
acompanham o crescimento dos animais e as condicdes necessarias para o bom
desenvolvimento da producao.

Um dos principais cuidados é o monitoramento da qualidade da agua. Os alunos
verificam parametros como oxigénio dissolvido, temperatura, pH e
transparéncia. Também controlam a quantidade de racao fornecida e fazem
periodicamente a biometria dos peixes, procedimento em que uma amostra do
lote é medida e pesada para avaliar o desenvolvimento dos animais.

Quando as tildpias atingem cerca de 1,2 kg, ocorre a despesca, etapa em que 0s
peixes sao retirados de forma planejada dos tanques para o inicio do
processamento. Na sequéncia, 0s animais passam por lavagem, retirada das
escamas e evisceracao, procedimento para remocao das visceras feito sob
cuidados de higiene e seguranca sanitaria. Depois, as carcagas sao novamente
higienizadas e seqguem para a filetagem. Os filés sao congelados, armazenados e
posteriormente comercializados pela cooperativa escolar.



As etapas de producao e processamento sao acompanhadas por uma médica
veterinaria, responsavel técnica pela atividade, o controle de qualidade e as
condicdes sanitarias.

Segundo Thales Okonoski, diretor da Unidade Didatico-Produtiva (UDP), a
experiéncia permite que os alunos compreendam nao apenas as técnicas de
criacao, mas toda a légica econdmica e produtiva da atividade. “O estudante
participa do ciclo completo, desde a chegada dos alevinos até a comercializacao
do pescado. Nesse processo, aprende a tomar decisdes com base em dados,
controlar custos, avaliar a qualidade da agua e entender como cada etapa
interfere no resultado final”, diz.

SALA DE AULA A CEU ABERTO - Mais do que uma unidade produtiva, a
piscicultura funciona como extensao da sala de aula. Por meio de um projeto
pedagdgico interdisciplinar, os estudantes aplicam conteludos trabalhados em
diferentes componentes da formacao técnica em uma situagao real de producao.

Na disciplina de Quimica, por exemplo, acompanham parametros como oxigénio
dissolvido, temperatura, pH e transparéncia da agua, além de aspectos
relacionados a granulometria da racao e ao uso de calcario no manejo dos
tanques.

Em Matematica, trabalham com dados reais da producao para calcular consumo
e desperdicio de racao e acompanhar peso, tamanho e projecdes de crescimento
dos peixes. Na area de Financas, participam da definicdo do preco de venda,
analisam o balanco financeiro da atividade e conhecem o funcionamento da
comercializacao realizada pela cooperativa escolar.

Nas atividades relacionadas ao Meio Ambiente, eles acompanham praticas de
manejo sustentavel e reaproveitamento de residuos. Parte do material resultante
do processamento dos peixes é destinada a compostagem e posteriormente
transformada em adubo utilizado nas hortas organicas da prépria escola.

A piscicultura também permite trabalhar conteldos relacionados a alimentagao,
biosseguranca, bem-estar animal, higiene e processamento de alimentos,
aproximando a formacao escolar das situacdes que os futuros profissionais



poderao encontrar no mercado de trabalho.

Karoline de Souza, de 17 anos, conta que, antes de estudar no Ceepa, nao
imaginava que a piscicultura envolvesse tantas etapas e exigisse tantos
cuidados relacionados ao manejo e a seguranca. “Na pratica, conseguimos
acompanhar o desenvolvimento dos peixes, fazer a biometria, participar da
despesca e até da filetagem. Esse contato direto ajuda muito a entender o que
aprendemos em sala de aula e tornou a piscicultura uma das areas de que mais
gosto dentro da formacao técnica”, afirma a aluna da 22 série do Ensino Médio.

A experiéncia também aproxima os estudantes de uma cadeia produtiva em
expansao no Parand, ampliando as possibilidades de atuacao apés a conclusao
do curso. O técnico em Agropecudria pode trabalhar em propriedades rurais,
frigorificos, cooperativas e associacdes de produtores, empresas de consultoria e
assisténcia técnica, industrias de insumos, agéncias ambientais e outros
segmentos relacionados a criacao, ao processamento e a comercializacao de
pescado.

A expectativa da direcao é que a experiéncia acumulada desde a implantacao da
estrutura permita ampliar gradualmente a producao e, ao mesmo tempo,
fortalecer o carater pedagdgico da atividade, utilizando cada etapa do processo
como oportunidade de formacao técnica e preparacao dos estudantes para o
mercado de trabalho.



